
VARIEDADES
Isabel, Violeta e Carmem

ORIGEM
Vale do São Francisco - PE

REGISTRO MAPA
PE 000081-7.000044

INGREDIENTES
Fermentado de uva, sacarose e conservadores INS 224 e INS 202.

TEOR ALCOÓLICO
10,5% Vol.

PROCESSO DE ELABORAÇÃO
Elaborado com uvas Isabel, Violeta e Carmem, produzidas no Vale do São 
Francisco, com técnicas modernas que transferem ao vinho jovem uma 
elegância particular.

ANÁLISE SENSORIAL
• Visual: Cor rubi e tonalidade violácea. 
• Olfativo: Frutas vermelhas, característico da variedade e agradável.
• Gustativo: Sabor intenso, persistente e delicado.

TEMPERATURA DE SERVIÇO
10°C a 14°C

HARMONIZAÇÃO
Tábua de frios, carnes vermelhas, carnes de panela e pizza.

GARRAFA
1 L

EAN
7898154171706

DUN
27898154171700

CAIXA
6 unidades

FICHA TÉCNICA

VINHEDOS DO VALE 
DO SÃO FRANCISCO
Vinho de Mesa Tinto Suave 1 L
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Sítio Formiga, s/nº – Sítio Gado Bravo, Zona Rural – CEP 56395-000 - Lagoa Grande/PE



GARRAFA
750 ml

EAN
7898154171522

DUN
17898154171529

CAIXA
12 unidades

FICHA TÉCNICA

VINHEDOS DO VALE 
DO SÃO FRANCISCO
Vinho de Mesa Tinto Suave 750 ml
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VARIEDADES
Isabel, Violeta e Carmem

ORIGEM
Vale do São Francisco - PE

REGISTRO MAPA
PE 000081-7.000044

INGREDIENTES
Fermentado de uva, sacarose e conservadores INS 224 e INS 202.

TEOR ALCOÓLICO
10,5% Vol.

PROCESSO DE ELABORAÇÃO
Elaborado com uvas Isabel, Violeta e Carmem, produzidas no Vale do São 
Francisco, com técnicas modernas que transferem ao vinho jovem uma 
elegância particular.

ANÁLISE SENSORIAL
• Visual: Cor rubi e tonalidade violácea. 
• Olfativo: Frutas vermelhas, característico da variedade e agradável.
• Gustativo: Sabor intenso, persistente e delicado.

TEMPERATURA DE SERVIÇO
10°C a 14°C

HARMONIZAÇÃO
Tábua de frios, carnes vermelhas, carnes de panela e pizza.



VARIEDADES
Isabel, Violeta e Carmem

ORIGEM
Vale do São Francisco - PE

REGISTRO MAPA
PE 000081-7.000043

INGREDIENTES
Fermentado de uva e conservador INS 224.

TEOR ALCOÓLICO
10,5% Vol.

PROCESSO DE ELABORAÇÃO
Elaborado com uvas Isabel, Violeta e Carmem, produzidas no Vale do São 
Francisco, com técnicas modernas que transferem ao vinho jovem uma 
elegância particular.

ANÁLISE SENSORIAL
• Visual: Cor rubi e tonalidade violácea.
• Olfativo: Aroma lembra frutas vermelhas.
• Gustativo: Sabor intenso, persistente e delicado.

TEMPERATURA DE SERVIÇO
10°C a 14°C

HARMONIZAÇÃO
Tábua de frios, carnes vermelhas, risotos e massas com molhos mais 
encorpados. 

GARRAFA
750 ml

EAN
7898154171539

DUN
17898154171536

CAIXA
12 unidades

FICHA TÉCNICA

VINHEDOS DO VALE 
DO SÃO FRANCISCO
Vinho de Mesa Tinto Seco 750 ml
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VARIEDADES
Assemblage (mistura de diferentes tipos de uva)

ORIGEM
Vale do São Francisco - PE

REGISTRO MAPA
PE 000081-7.000045

INGREDIENTES
Fermentado de uva, sacarose e conservadores INS 224 e INS 202.

TEOR ALCOÓLICO
10,5% Vol.

PROCESSO DE ELABORAÇÃO
Elaborado com uvas brancas, produzidas no Vale do São Francisco, 
com técnicas modernas que transferem ao vinho jovem uma elegância 
particular.

ANÁLISE SENSORIAL
• Visual: De cor amarelo palha com tons dourados.
• Olfativo: Notas florais.
• Gustativo: Vinho leve, com equilibro de acidez e boa refrescância.

TEMPERATURA DE SERVIÇO
4°C a 6°C

HARMONIZAÇÃO
Queijos leves, massas e sobremesas.

GARRAFA
750 ml

EAN
7898154171621

DUN
17898154171628

CAIXA
12 unidades

FICHA TÉCNICA

VINHEDOS DO VALE 
DO SÃO FRANCISCO
Vinho de Mesa Branco Suave 750 ml
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VARIEDADES
Isabel

ORIGEM
Vale do São Francisco - PE

REGISTRO MAPA
PE 000081-7.000046

INGREDIENTES
Fermentado de uva, sacarose e conservadores INS 224 e INS 202.

TEOR ALCOÓLICO
10,5% Vol.

PROCESSO DE ELABORAÇÃO
Elaborado com uva Isabel, produzidas no Vale do São Francisco, com 
técnicas modernas que transferem ao vinho jovem uma elegância 
particular.

ANÁLISE SENSORIAL
• Visual: De cor rose elegante, cristalino.
• Olfativo: Notas florais.
• Gustativo: Vinho leve, com equilibro de acidez e boa refrescância.

TEMPERATURA DE SERVIÇO
4°C a 6°C

HARMONIZAÇÃO
Queijos leves, pizzas e sobremesas.

GARRAFA
750 ml

EAN
7898154171782

DUN
17898154171789

CAIXA
12 unidades

FICHA TÉCNICA

VINHEDOS DO VALE 
DO SÃO FRANCISCO
Vinho de Mesa Rosé Suave 750 ml
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